Analiza medu na kakovostne parametre po Pravilniku o medu v letu 2026
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Med, ki se daje v promet, mora glede kakovosti ustrezati zahtevam Direktive o medu 2001/110/ES in
Pravilniku o kakovosti in oznacevanju medu (Uradni list RS, §t. 151/26). Cebelarji so imeli moZnost
oddati vzorec medu na CZS, kjer smo izvedli analize medu na kakovostne parametre po Pravilniku o
kakovosti in oznacevanju medu: vsebnost vode, elektri¢éna prevodnost, vsebnost HMF, pelodna analiza
in senzori¢na analiza. Na podlagi rezultatov smo cebelarjem svetovali glede dolocitve vrste medu in
skladnosti s kakovostnimi parametri. Analize in svetovanje so bili za ¢ebelarje brezplacni.

Rezultati so nastali v okviru Uredbe o izvajanju intervencij v sektorju cebelarskih proizvodov iz
strateskega nacrta skupne kmetijske politike in programa »Analize ¢ebeljih pridelkov za leto 2026«, ki
je bil financiran iz sredstev drzavnega proracuna in proracuna Evropske unije.

Skladno s Pravilnikom o kakovosti in oznacevanju medu ta ne sme vsebovati vec kot 20 % vode in vec
kot 40 mg/kg HMF-ja (izjema so npr. pekovski med ter med iz tropskih obmodij). Vrstni med mora
ustrezati fizikalno-kemijskim, mikroskopskim in senzori¢nim lastnostim, znacilnim za posamezno vrsto.
Med na trgu mora biti ustrezno oznacen, embalaza pa mora vsebovati vse obvezne podatke: ime zZivila,
neto koli¢ino, rok uporabnosti, lot, ime in naslov proizvajalca, drZavo izvora ter prelepko.

Vzoréenje

Poziv za zbiranje vzorcev je bil objavljen v reviji Slovenski ¢ebelar, na spletni strani CZS, v aplikaciji E-
¢ebelar ter na druzbenih omrezjih in vseh vegjih dogodkih €ZS. V letu 2026 je bil vsak ¢ebelar upravicen
do brezplacne oddaje dveh vzorcev v sklop 1 (kakovostni parametri) ali po enega vzorca v sklop 1 in
sklop 2 (ostanki akaricidov in antibiotikov). Ob predaji vzorcev je Cebelar izpolnil prijavni obrazec.
Cebelarska zveza Slovenije je za sklop 1 zbrala 100 vzorcev iz razli¢nih statisti¢nih regij, pri éemer smo
najvec vzorcev prejeli iz obalno-kraske in osrednjeslovenske regije.

REZULTATI

Vsebnost vode in HMF

Vsebnost vode (%) Vsebnost HMF (mg/kg)
statisti¢ni parameter

2020 | 2021 | 2022 | 2023 | 2024 | 2025 | 2026 | 2020 | 2021 | 2022 | 2023 | 2024 | 2025 | 2026

MIN 13,4 | 13,5 | 13,3 | 13,4 | 13,7 | 13,5 | 13,0 |<0,3|<0,3|<0,3| <0,3 | <0,3 | <0,3 | <0,3
MAKS 19,7 | 18,7 | 22,1 | 18,8 | 21,5 | 18,2 | 19,3 | 6,23 | 18,2 | 6,73 | 26,53 | 29,63 | 34,42 | 18,37
POVPRECIE 15,6 | 15,2 | 15,6 | 15,5 | 15,7 | 15,5 | 15,4 | 1,77 | 5,82 | 1,47 | 2,48 | 2,82 | 2,79 | 1,78
SD 1,14105| 13 (10 | 1,3 | 10 | 1,1 | 1,09 | 4,56 1,41 3,96 | 440 | 4,62 | 2,88

Preglednica 1: Statisticni parametri vsebnosti vode in vsebnosti HMF po letih.

Vsebnost vode je bila primerljiva s prejsnjimi leti, povprecje v letu 2026 je 15,4 %. Povprecna vrednost
HMF je nekoliko niZja kot v preteklih treh letih.

Vsebnost vode je eden izmed pomembnih kriterijev kakovosti medu, saj lahko med, ki ima prevec vode
fermentira. Zrel med ima navadno manj kot 18,6 % vode. Ce je vode ve¢ kot 17,0 %, se lahko za¢ne
proces fermentacije (vrenja) medu. Najvisja izmerjena vsebnost vode je bila 19,3 %, s tem so vsi vzorci


mailto:aljaz.debelak@czs.si

ustrezali Pravilniku o kakovosti in ozna¢evanju medu. Dva vzorca sta imela vec kot 18,6 % vode in s tem
nista ustrezala Pravilniku za Slovenski med z zasciteno geografsko oznacbo.

Najvisja izmerjena vrednost HMF (18,37 mg/kg) je bila v letosSnjem letu niZja kot v preteklih treh letih
in precej pod zakonsko mejo 40 mg/kg. Vsi vzorci so ustrezali Pravilniku o kakovosti in oznacevanju
medu, dva vzorca sta vsebovala vec kot 15 mg/kg HMF in s tem nista ustrezala Pravilniku za Slovenski
med z zasciteno geografsko oznacbo. Rezultati kazejo, da so bili medovi ustrezno toceni in shranjeni.

Pelodna analiza medu

Znacilnost medu slovenskega porekla je prisotnost peloda pravega kostanja v medu, kar se je pokazalo
tudi v letosnjih analiziranih vzorcih medu, saj je pelod pravega kostanja (Castanea sativa) bil prisoten v
skoraj vseh vzorcih in prevladoval v cvetlicnem, gozdnem in lipovem medu. Znacilno in zanimivo je, da
se pelod pravega kostanja pogosto pojavlja tudi v vzorcih medu, ki so bili natoceni Se pred kostanjevo
paso, kar je posledica obilne pelodne pase kostanja pretekle sezone. V vzorcih cvetli¢nega, akacijevega,
gozdnega, in ¢esnjevega medu so bili v povprecju dobro zastopani tudi cvetni prah vrbe (Salix), javorja
(Acer) in tipa slive/Cesnje (Prunus-tip), Se posebej zadnja dva sta se v letoSnjem letu precej pogosto,
dobro zastopano, pojavljala v vzorcih. Skupno smo v vzorcih zaznali 104 razli¢ne tipe peloda, kar odraza
raznoliko botani¢no in geografsko okolje pase.

Senzori¢na analiza

V letu 2026 smo analizirali 31 vzorcev cvetlicnega medu, 44 vzorcev gozdnega medu, 4 vzorce
akacijevega medu, 7 vzorcev lipovega medu, 6 vzorcev ¢eSnjevega medu ter en vzorec medu oljne
ogriéice in en vzorec hojevega medu. Sest vzorcev smo oznacili kot med, ker senzori¢ne lastnosti niso
bile tipi¢ne za nobeno vrsto medu, kar nakazuje na mesanico medu razli¢énega botani¢nega izvora. V
takSnem primeru smo cCebelarju svetovali, da med oznaci samo kot MED.

Dolocene vrste medu leta 2026
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Slika 1: Dolocene vrste medu v letu 2026.

Dolocditev vrste medu ni vedno enostavna, vendar je bilo v primerjavi s prejSnjimi leti letos vec
neoznacenih oziroma napacno oznacenih vzorcev. Vrsta medu ni bila ozna¢ena oziroma je bila napacno
oznacena pri 47 % vzorcev. Letosnje leto je bilo Se posebej zahtevno glede doloditve vrste medu,
¢ebelarji pa v analizo posiljajo predvsem vzorce za katere niso prepri¢ani glede vrste. Cebele so imele
dobro paso na cesnji in javorju, kar lahko vidimo tudi v dobri zastopanosti peloda Prunus-tip (tip
slive/¢eSnje) in Acer (javor) v vzorcih. Oba vira dajeta med z visoko elektri¢no prevodnostjo in
senzori¢nimi lastnostmi bolj znadilnimi za cvetlicni med. V primeru izrazitih senzori¢nih lastnosti
znacilnih za ¢eSnjev med, smo cebelarju svetovali dolocitev ¢eSnjevega med. Pri javorjevem medu pa
smo se bolj osredotodili na elektri¢no prevodnost in smo v primeru visje prevodnosti od 0,8 mS/cm in
vsaj nekoliko znacilnimi senzori¢nimi lastnostmi za gozdni med, svetovali dolocitev gozdnega med.



Javorjevega medu za enkrat Se nismo karakterizirali, zato cebelarjem nismo svetovali tak$no
oznacevanje.

Senzori¢na analiza medu je bila izvedena v skladu s Pravilnikom o senzori¢chem ocenjevanju medu (UO
CZS, 2026) in je razdeljena na ocenjevanje videza medu, ki zajema ¢&istost, barvo in bistrost. Ocenjevanja
vonja in okusa ter arome, ki zajema sortno znacilnost in obstojnost arome. Senzori¢na ocena medu je
bila izvedena v panelu stirih preskusevalcev z veljavno licenco. Ocenjevanje smo izvedli z uporabo
racunalniSkega programa za senzori¢no ocenjevanje medu, ki je nastal v okviru strateskega nacrta
skupne kmetijske politike 2023-2027 in je bil financiran iz sredstev drzavnega proracuna in proracuna
Evropske unije. Program je dostopen tudi vsem ¢ebelarskim drustvom, ki izvajajo ocenjevanje v skladu
s Pravilnikom o senzori¢cnem ocenjevanju medu.

31 % vzorcev je imelo odli¢no izraZene tipi¢ne lastnosti, 57 % prav dobro izraZzene, 6 % dobro izrazene,
6 % vzorcev pa nismo dolocili in smo ¢ebelarjem svetovali, da jih oznacijo samo kot med, saj niso
izkazovali tipi¢nih senzori¢nih lastnosti za posamezno vrsto. Rezultati kaZejo, da vecina vzorcev dosega
visoko senzori¢no oceno, kar je odraz dobre prakse in znanja Cebelarjev, ter pestre in dobre pase.
Pomembno je poudariti, da je med ocenjen glede na tipi¢no izrazene lastnosti za dolo¢eno vrsto medu
in ne glede na vSecnost za potrosnika. Kot primer je kostanjev med z odlicnimi senzori¢nimi lastnostmi,
ki ima izrazito grenek okus, ki je zelo obstojen v ustni votlini, kar ni nujno vSe¢no za vsakega potrosnika.

Ustreznost oznacevanja glede na zakonodajo

Po prejemu vzorcev smo preverili ustreznost njihovega
oznacevanja. Pri tem se $e vedno pojavljajo napake,
najpogosteje v obliki manjkajo¢ih ali nepopolnih
obveznih podatkov. V manjSem obsegu teZave povzroca
tudi nepravilno oznacdevanje originalne predpakiranosti
(npr. uporaba prelepk).
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Slika 2: Primer pravilne nalepke za oznacevanje medu.
Zakljucek

Vsi vzorci medu, analizirani v letu 2026, so ustrezali zakonodajnim zahtevam glede vsebnosti vode, HMF
in elektricne prevodnosti. S pelodno analizo smo potrdili znacilnosti medu slovenskega porekla in
raznoliko botani¢no in geografsko okolje Slovenije. Senzori¢na ocena je pokazala, da vecina vzorcev
dosega visoko senzori¢no oceno za doloceno vrsto. Pri oznacevanju medu pa so bile Se vedno zaznane
pomanijkljivosti. Cebelarji so produktno odgovorni za pravilnost oznacevanja medu, zato je kontrola
kakovosti in pravilnega oznacevanja medu bistvenega pomena tudi v prihodnje. Za ohranitev ugleda in
zaupanja potrosnikov ostaja klju¢nega pomena dosledno upostevanje dobre cebelarske prakse in
Smernic dobrih higienskih navad v ¢ebelarstvu na nacelih sistema HACCP.



Viri

Debelak A. 2026. Porocilo o izvajanju programa podintervencije »Analiza Cebeljih pridelkov za leto 2026«, sklop

1: Analiza medu na kakovostne parametre po Pravilnik o kakovosti in oznacevanju medu. Cebelarska zveza
Slovenije.



